Raoket laks
Reker
Roastbiff
Skinke

Mozzarella & tomat 50g

Melon & spekeskinke 40g/20g ‘

Kjettboller i tomatsaus 60g | Hy "“rlzk i olje 10g

BBQ kyllingvinger 100g Hiise ‘*mrke‘r tomat 10g

Saltbakt potet 1509 | Fet aost i ol je 15g

Focaccia 1509 | Chu;llma anes Og

Marinent scampi & nudler 3stk/30g | ‘smbr'kuvéﬁ 2stk

Tapaspalse med mango 60g | || Pes,‘ro 109 M 0,159
[l Ay

Rokt laks 20g | Eggerare 609 i
Reker 30g 1 Hjemmelaget majones 159
Roastbiff 20g Remulade og Bearnaise 15g
Skinke 20g Fruktsalat 35
Kjettboller i tomatsaus 60g Aioli 309 1
BBQ kyllingvinger Mojo 159
Tapaspalse med mango 60g Chilimajones 10g
Saltbakt potet 150g Oliven 15g
Focaccia 150g
kr. 384 -

pr. kokk pr. fime Kr. 550,-
Vi vet av erfaring at det noen ganger er
lennsomt med fagfolk

@nskes variasjoner fra var selskapsmeny, sd
diskuterer vi det sa gjerne.

TIf 72486444
www.bardshaugvegkro.no




Rokt laks/erret 40g Eggerere 100g

Roastbiff 40g Remulade & bearnaise 20g/20g
Aspic Hjemmelaget majones 20g
Posjert Kyllingbryst 40g Fruktsalat 50g

Skinke 40g Kokt egg 30g

Tomat & mozzarella salat 50g ke 248 -

|
,y 4

Gravet laks/erret 20g Sennepsaus 15g
Posjert laks m/ pesto 40g Eggerere 80g |
Aspic Hjemmelaget majones 1 ] i
Roastbiff 25g Remulade og bearnaise 159/ 15g |
Posjert kyllingbryst 25g Fruktsalat 35g ‘ il
Skinke 259 Kokt egg 30g

I i 1‘

Reker 30g Tomat og & mozzar'ella SG'GT 509 ‘

Spekemat 30g Potetsalat 50g

Gravet laks/erret 15g Sennepsaus 10g

Rekt laks/erret 20g Eggerore 60g ‘
Skinke 20g Tomat & mozzarella salén‘ 50g
Aspic Hjemmelaget majones 10g
Reker 25g Kokt egg 30g

Posjert kyllingbryst 20g Fruktsalat 30g

Spekemat 20g Potetsalat 409

Roastbiff 259 Remulade & bearnaise 10g/10g
Gryterett m/ ris & salat

Riskrem eller karamellpudding kr. 425 -

Minsteordre 15 personer

Tillegg for bred og smer

Il el 24418

Laksecarpaccio kr. 119,-
Marinert salat, sennep/remmedressing, parmesan

Sashimi kr. 145 -
Ponzosaus, sur eple, varlek

Svinestek m/surkal, gulrot kokt potet og saus
Reinsdyrstek m/ bacon og champignon

Rosenkal, gulrot, kokt potet, viltsaus og tyttebeer

Rekt svinekam m/ sesongens grennsaker

Kokt potet og brun saus 1
Oksesmdstek m/gulrot, erter, kokt potet og tytteben |
Kjottkaken m/erterstuing, kokt potet og brun saus |
Biff stroganoff m/ris, salat og dr'essmg

God gammeldags kjettsuppe

Godt bred og smer il

Helstekt Biff merbrad
Sesongens grennsaker, flgtepotet og rodvinsaus

kr‘ 254-‘ :I

Kr. 259;

Kr. 2 24;.-" :ff ‘

Kr",‘,, 389

Hovedrettene serveres tilstrekkelig for 2 ganger' ser'ver‘mg‘

Hjemmelaget Riskrem m/ bringebaersaus
Hjemmelaget Karamellpudding
Hjemmelaget Sviskekompott

Marinert Beersalat m/ krem

Vi lager det meste av desserter ved forspersel.




